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昌吉回族自治州消防救援支队 编制
编 制 说 明
一、需求部门可以自行组织编制采购需求，也可委托第三方机构编制。
二、编制的采购需求应当符合《政府采购需求管理办法》和支队内控制度规定。

三、提示提醒内容，编制时应删除。

需求清单
一、项目概况

呼图壁县消防救援大队现有就餐人数约50人，由于大队救援、灭火、执勤、训练等各类任务的日益繁重，为进一步减轻人员负担，落实好各项执勤战备工作，缓解执勤战备压力，提升消防救援人员的伙食质量，特此申请购买2025年厨师服务项目。
二、采购项目预算

总预算：150000元
三、采购标的汇总表

	序号
	标的名称
	品目分类编码
	计量

单位
	数量
	是否

进口

	1
	呼图壁县消防救援大队购买厨师服务项目
	/
	项
	1
	否


四、技术商务要求：

技术要求

最低人员配置：厨师不少于1名，主要负责呼图壁县消防救援大队食堂所属人员伙食制定、制作、调剂；

保证食堂设施设备完整、卫生、安全，餐厅和操作间的环境卫生消毒、厨具设备的保养维护等工作；

（3）厨师按照采购单位设定的岗位，落实岗位职责，要求专业熟练、热情周到、服从管理，认真执行食品安全的各项法律法规和规章制度；

（4）协助做好日常各种食材验收工作，确保食品安全，科学制定周食谱，做好菜品留样工作；

（5）要求提供厨师服务人员为年龄50周岁（含）以下成人，未受过治安拘留劳动教养、刑事处罚，从业人员必须经过岗前培训，培训合格后方能上岗；

（6）协助本单位食堂管理人员负责餐厅、操作间区域灭四害工作，负责餐厅区域的卫生管理，确保墙壁、门窗、电气设备、厨房用具等洁净卫生，达到良好的就餐条件；
（7）提供厨师服务人员身体健康，无高血压、心脏病及传染性疾病，必须持有健康证。

（8）要求厨师服务人员熟练掌握煎炒烹炸炖煮等技法，保证菜品口感稳定。定期研发新菜品/面点，适应消防指战员营养与口味需求。

（9）要求厨师服务人员在本单位消防指战员参与出警执勤及重大活动时必须提供餐饮支持。

（10）要求厨师服务人员具有应急供餐，应急处置能力，保障病号餐及禁忌管理，接到紧急出警通知后，30分钟内完成50人份高能量餐包制备，重大演戏期间，每日延长供餐至6餐（含凌晨2点夜宵），备餐率≥120份/小时。

（11）提供厨师服务人员需保证每日三餐在岗在位，禁止伪造考勤记录。

（12）餐食供应标准
	餐次
	具体要求
	备注

	早餐
	4种菜品（2荤2素），1种汤羹
	

	午餐
	2种主食，5种菜品（3荤2素），1种汤羹，1种水果
	

	晚餐
	4种菜品（含1种主菜），2种主食，1种汤羹
	


附加要求：每周需提供包子、饺子、馅饼等特色面食。
2.商务要求

（1）服务地点：呼图壁县消防救援大队。

（2）付款方式：按月支付服务费，成交单位提供服务经我方验收合格后支付。
（3）履约期限：自合同签订之日起一年。


